MITTAGSGERICHTE MO.-FR. VON 11:30 - 14:30 UHR (AUSSER FEIERTAGS)

Wir servieren mit bestem Basmati Reis

M1. Alu Channa L 9,90 €
Kichererbsen mit Kartoffeln und Zwiebeln in Currysof3e
Chick peas with potatoes and onions in curry sauce

M2. Sabji Koftas L 10,90 €
GemusekloBchen in wurziger Currysol3e
Vegetable dumplings in spicy curry sauce

M3. Mango Sabji G, H 10,90 €
Frisches GemuUse in Mandel-Mango-Sahnesol3e
Fresh vegetables in almond mango cream sauce

M4. Palak Paneer G, H 11,50 €
Hausgemachte Kase mit frischem Spinat und Ingwer in Masala-Sof3e
Homemade cheese with fresh spinach and ginger in masala sauce

M5. Dal Tarka G 10,90 €
Indische Linsen mit Krautern
Indian lentils with herbs

M6. Chili Chicken = 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet nach berUhmter Nordindischer Art
Fresh Chicken breast fillet according to famous North Indian art

M7. Mango Chicken G, H 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet in Mandelsahne-SofRe mit Mango
Fresh Chicken breast fillet in almond cream sauce with mango

M8. Chicken Sabji G, H 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mit frischem Gemuse, Kokosnussmilch und Ingwer
Fresh Chicken breast fillet with fresh vegetables, coconut milk and ginger

M9. Murg Tikka Masala G, H 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert und gegrillt in einer Tomaten Mandel-Sahnesol3e
Fresh Chicken breast fillet marinated and grilled in an almond cream sauce

M10. Chicken Jhalfrezi L = 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ingwer
Fresh Chicken breast fillet with tomatoes, peppers, onions and ginger

MT11. Mango Chicken Sabji G, H 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mit frischem Gemuse, Kokosnussmilch und Ingwer
Fresh Chicken breast fillet with fresh vegetables, coconut milk and ginger

M12. Chicken Madras G,H = = 1,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mit Kokosnussflocken in sehr scharfen Currysof3e
Fresh Chicken breast fillet with coconut flakes in very sharp curry sauce

Klein Beilage Salat 2.10 €




MITTAGSGERICHTE MO.-FR. VON 11:30 - 14:30 UHR (AUSSER FEIERTAGS)

Wir servieren mit bestem Basmati Reis

M13. Murg Tikka G 12,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert in Joghurt und GewdUrzen
Fresh Chicken breast fillet marinated in yogurt and spices

M14. Lamm Korma G, H 13,50 €
Frisches Lammfleisch in Mandel-SahnesoRe
Fresh Lamb in nuts sauce

M15. Lamm Achari L 13,50 €
Zartes Lammmfleisch mit frischem Gemuse in Sauer-Scharf-Sof3e
Tender lamb meat with fresh vegetables in sour-sharp sauce

M16. Beef Sabji G, H 13,50 €
Frisches Rindfleisch und frisches Gemuse, Kokosnussmilch und Ingwer
Fresh Beef and fresh vegetables, coconut milk and ginger

M17. Beef Korma G, H 13,50 €
Frisches Rindfleisch in Mandel-Sahnesof3e
Fresh Beef in walnut sauce

M18. Ente Bombay L 13,50 €
Entenbrustfilet mariniert und gegrillt, frisches Gemuse, Kokosnussmilch und Ingwer, ohne Haut
Duck breast fillet marinated and grilled, fresh vegetables, coconut milk and ginger, without skin

M19. Ente Mango G, H 13,50 €
Entenbrustfilet mariniert und gegrillt in Mandel-Mango-Sahnesol3e, ohne Haut
Duck breast fillet marinated and grilled in almond mango cream sauce, without skin

M20. Beef Niligri = 13,50 €
Frisches Rindfleisch mit Minze, frischem Koriander und Spinat in Kokosnussmilchsof3e
Fresh Beef with mint, fresh coriander and spinach in coconut milk sauce

M21. Shimla Ente 13,50 €
Entenbrustfilet mariniert und gegrillt in einer Tomaten-Mandeln-Sahne-Sof3e
Duck breast fillet marinated and grilled in a tomato and almond cream sauce

M22. Lamm Vindalo = - 13,50 €
Frisches Lammfleisch mit Kartoffeln in einer sehr Scharfe Currysof3e
Fresh Lamb with potatoes in a very hot curry sauce

M23. Hiryali Tikka G ~= 12,50 €
Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert in Joghurt, Minze, frischen Koriander und gronen chili
Fresh Chicken breast fillet marinated in yogurt, mint, fresh coriander and green chili

M24. Malai Tikka G 12,50 €
Frisches Hahnchenbrust mariniert in Joghurt, Kase und Gewurzen
Fresh Chicken breast marinated in yogurt, cheese, and spices

Klein Beilage Salat 2.10 €




APERITIFS

N
1. Hauscocktail alkoholfrei

2. Glas Prosecco / mit mango

3 Cranberry Spritz
Cranberry saft Prosecco, Aperol
Cranberry juice Prosecco, Aperol

4. Hugo

5. Shimla Spritz
Prosecco, Mango-Fruchtsaftgetrank, Aperol
Prosecco, mango fruit juice drink, Aperol

6. Aperol-Sprizz

7. Mango-Sprizz
Prosecco, Mango-Fruchtsaftgetrank, Campari
Prosecco, Mango fruit juice drink, Campari

8. Maracuja Sprizz
Prosecco, Maracuja -Fruchtsaftgetrank, Campari
Prosecco, Maracuja fruit juice drink, sparkling water, Campari

9. Cranberry - Guava Spritz
Cranberry - Guava, Saft Prosecco Campari
Cranberry - Guava, juice Prosecco Campari

10. Lychee Sprizz
Prosecco, Lychee -Fruchtsaftgetrank, Campari
Prosecco, Lychee fruit juice drink, sparkling water, Campari

11. Cuba Libre
12. Gin Tonic

13. Whisky Cola/Soda

0.21

0.21

0.21

0.21

0.21

0.21

0.21

0.21

0.21

0.21

4 cl

4 cl

4 cl

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

7,90 €

8,90 €

9,90 €




SUPPEN

14. Dal Suppe
Linsensuppe

15. Tomaten Suppe 5,50 €
Tomatensuppe

16. Chicken Creme Suppe 5,90 €
HUhnercremesuppe

17. Mulligatawny Suppe - 590 €

Linsen, Reis und HUhnerfleisch

18. Shrimps Suppe (Scharf) - 7,90 €
Shirmps Suppe Nach Indisches Art

19. Gemuse Ingwer Suppe 590 €
Frisches Gemuse und Ingwer

20. Kartofel Ingwer Suppe 590 €
Kartofel und Ingwer

KALTE VORSPEISEN

21. Kichererbsen Salat 5,50 €
Fein gewdUrzten, Kichererbsen, Tomaten Gurken

22. Hari Salat 6,50 €
Kraut Salat mit Fein gewurzten Rucola, Tomaten Gurken
geriebene havsgemacte kase

WARME VORSPEISEN

23. Vegetable Samosa (2 Stuck) 7,50 €
Pastetchen mit frischem Gemuse gefullt

24, Chili Chicken Dry - 7,50 €
Nordindische HUhnchenspezialitat

25. Gobi Manchurian (Veg) 7,50 €
Nord Indische Blumenkohl spezialitaten

26. Paneer Tikka Achar - 8,50 €
Marimerte und gegrillte kase verschicahe geworzen

27. Gemuse Pakora 7,50 €
Gebackne Gemuse in Kichererbsenmehl

28. Onions Bhaji 7,50 €
Zwiebeln in Kichererbsenmehl gebacken

29. Gemischte Vorspeif3e (Fur 2)

ség\/on allen Etwas
\\ L
M A

g Klein Beilage Salat 2.10 €




BROT SPEZIALITATE

30. Nan oder Roti 2,00 €

Hefebrot oder Vollkron brot
Yeast bread or wholemeal bread

31. Lassan oder Butter Nan A, C, G 3,00€
Hefebrot mit Knoblauch oder Butter
Yeast bread with garlic or butter

32. Peschawari Nan A, C, G 4,90 €
Hefebrot gefullt mit NUssen und indischem Kase
Yeast bread stuffed with nuts and Indian cheese

33. Paneer Nan A, C, G 4,90 €
Hefebrot gefullt mit Hausgemacht Kase
Yeast bread stuffed with homemade cheese

34. Keema Nan A, C, G 4,90 €
Hefebrot gefullt mit Lammmhack
Yeast bread stuffed with lamb chop

35. Chicken Nan A, C, G 430 €
Hefebrot gefullt mit Hanchenhack
Yeast bread filled with minced chicken

36. Shimla Spezial Nan 4,90 €
Hefebrot gefullt mit kartoffel, Ingwer und grune chilli
Yeast bread stuffed with potato, ginger and green chilli

37. Chilli Paneer Lassan Kulcha A, C, G 4,90 €
Hefebrot gefullt mit Kase Chilli und Knoblauch
Yeast bread stuffed with cheese chilli and garlic

38. Raita G 450 €
Gurken Joghurt mit Gurken und Kimmel
Cucumber yogurt with cucumbers and caraway

39. Paped Linsen waffeln (6 Stiick) 4,90 €

Klein Beilage Salat 2.10 €




TANDOORI-SPEZIALITATEN

40. Achari Lamm Tikka
Lamm filet mariniert mit Joghurt, Scharf, Pikante Gewurzen
Lamb fillet marinated with yogurt, hot, piquant spices

41. Ente Tikka

Ente filet mariniert mit Joghurt und Gewurzen
Duck fillet marinated with yogurt and spices

42. Murgh Tikka
Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert in Joghurt und GewdUrzen
Fresh chicken breast fillet marinated in yogurt and spices

43. Haryali Tikka

Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert in Joghurt, Minze, und frischen
Koriander

Fresh chicken breast fillet marinated in yogurt, mint, and fresh Coriander

44, Punjabi Tikka

Fresche Hanchenbrust mariniert in Joghurt , Scharfe gewulrzen und gerdstet
Kircherbsen Mehl|. = =

Fresh chicken breast marinated in yogurt, hot spices and roasted cherry peas flour.

45. Malai Tikka G
Frisches Hahnchenbrust mariniert in Joghurt, Kase und Gewurzen
Fresh chicken breast marinated in yogurt, cheese and spices

46. Achari Chicken Tikka

Frisches Hahnchen brustfilet mariniert Joghurt, Scharfe und Pikant
Gewdlrzen i

Fresh chicken breast marinated yogurt, hot and spicy spices

47. Shimla Grill Platte
Von allen Etwas.
Something of everything.

Klein Beilage Salat 2.10 €

21,90 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

19,50 €




GEFLUGEL GERICHTE

48. Mango Chicken G, H
Frisches Hahnchenbrustfilet zubereitet in einer Mandel, Mango-Sahne-Sof3e
Fresh Chicken breast fillet prepared in an almond, mango cream sauce

49. Chicken Curry L
Frisches Hahnchenbrustfilet in einer wlrzigen Currysof3e
Fresh Chicken breast fillet in a spicy curry sauce

50. Murg Tikka Masala G, H

Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert und gegrillt in einer Tomaten
Mandel-Sahnesof3e

Fresh Chicken breast fillet marinated and grilled in an almond cream sauce

51. Butter Chicken G, H

Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert, gegrillt, in einer Tomaten-
Buttercremesoe

Fresh Chicken breast fillet marinated, grilled, in tomato buttercream sauce

52. Chicken Jhalfrezi L, G

Frisches Hahnchenbrustfilet mariniert und gegrillt mit Zwiebeln, Paprika
und Ingwer in Currysof3e

Fresh Chicken breast fillet marinated and grilled with onions, peppers and
Ginger in curry sauce

53. Chicken Korma G, H
Frisches Hahnchenbrustfilet in NusssahnesoRe
Fresh Chicken breast fillet in nuts sauce

54. Chicken Sabji G, H

Frisches Hahnchenbrustfilet und frisches Gemuse, Kokosnussmilch und
Ingwer

Fresh Chicken breast fillet and fresh vegetables, coconut milk and ginger

55. Chicken Vindaloo L = =
Frisches Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln in einer sehr scharfen Currysof3e
Fresh Chicken breast fillet with potatoes in a very sharp curry sauce

56. Murgh Bharta G, L =

Frisches Hahnchenbrustfilet in gegrillte Auberginen, gehackt, gebraten mit
Zwiebeln, Tomaten, grunem Chili, Ingwer und frischem Koriander

Fresh Chicken breast fillet in grilled aubergines, chopped, roasted with onions,
tomatoes, green chili, ginger and fresh coriander

57. Murgh Hyderabadi G -
Frisches Hanchen Brust Filet gegrillt mit frische Minze und Spinat.
_Fresh Grilled chicken breast with fresh mint and spinach.

Klein Beilage Salat 2.10 €

15,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

17,50 €

16,50 €

18,50 €




LAMM GERICHTE

58. Lamm Rogan Josh G, H
Frisches Lammfleisch mit gewurzen in Rogen gelegt
Fresh Lamb meat with spices laid in fish eggs (roe)

59. Shimla Lamm G, H
Frisches Lammfleisch in einer Tomaten-Mandel-Sahnesof3e
Fresh Lamb and almond cream sauce

60. Lamm Mango G, H
Frisches Lammfleisch in Mandel-Mango-Sahnesof3e
Fresh Lamb in almond mango cream sauce

61. Lamm Sabji G, H
Frisches Lammfleisch und frisches Gemuse, Kokosnussmilch und Ingwer
Fresh Lamb and fresh vegetables, coconut milk and ginger

62. Lamm Korma G, H
Frisches Lammfleisch zubereitet in Nusssahnesauce
Fresh Lamb meat cooked in nuts sauce

63. Lamm NilgiriG,H —

Frisches Lammfleisch mit Minze, frischem Koriander und Spinat in
Kokosnussmilch sof3e

Fresh Lamb with mint, fresh coriander and spinach in coconut milk sauce

64. Lamm Vindaloo L =
Frisches Lammfleisch mit Kartoffeln in einer sehr Scharfe Currysol3e
Fresh Lamb with potatoes in a very hot curry sauce

65. Lamm Palak G, H
Lammfleisch mit Spinat Creation
Lamb with Spinach Creation

66. Lamm Jhalfrezi L =
Frisches Lamm Fleisch zubereitet mit Paprika, Zwiebeln und Ingwer in Currysol3e
Fresh lamb meat with peppers, onions and ginger in curry sauce

Klein Beilage Salat 2.10 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

19,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €




ENTEN-SPEZIALITATEN

67. Reshmi Batak L=

Entenfilet an Kokosraspeln und in einer roten sudindischen Curryso3e gegart,
ohne Haut

Duck fillet on coconut chips and cooked in a red south Indian curry sauce,
without skin

68. Ente Jalfrezi L = =

Entenbrustfilet mariniert und gegrillt mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ingwer,
ohne Haut

Duck breast fillet marinated and grilled with tomatoes, peppers, onions and ginger,
without skin

69. Ente Nilgiri G, H—=

Entenbrustfilet mariniert und gegrillt, mit Minze & Spinat in Kokosnussmilch Sof3e,
ohne Haut

Duck breast fillet marinated and grilled, with mint & spinach in coconut milk sauce,
without skin

70. Mango Ente G, H

Entenbrustfilet mariniert und gegrillt zubereitet in einer Mandel-Mango-Sahnesol3e,
ohne Haut

Duck breast fillet marinated and grilled prepared in an almond mango cream sauce,
without skin

71. Shimla Ente G, H

Entenbrustfilet mariniert und gegrillt in einer Tomaten-Mandeln-Sahne-SoRe
Duck breast fillet marinated and grilled in a tomato and almond cream sauce

FISCH-SPEZIALITATEN

72. Fisch Masala
Zanderfilet mit frischen Tomaten und Koriander in Masalasof3e
Pike-perch fillet with fresh tomatoes and coriander in masala sauce

73. Fisch Jalfrezi L —=
Zanderfilet mariniert mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ingwer
Pike-perch fillet marinated with tomatoes, peppers, onions and ginger

74. Mango Fisch
Zanderfilet in Mandel Mango Sahnesol3e
Pike-perch fillet in almond mango cream sauce

75. Shimla Jheenga B, G, H
Gegrillte, ausgeldste Riesengarnelen in einer Tomaten-Mandeln-Sahnesol3e
Crilled, roasted king prawns in a tomato and almond cream sauce

76.Jheenga GoaB,G H = =

Gegrillte, ausgeloste Riesengarnelen in KokossoBe mit ausgewahlten
GewuUrzen nach Goa-Ar

Grilled, stewed prawns in coconut sauce with selected Goa-style spices

77. Jheenga Mango B, G, H
Gegrillte, ausgeloste Riesengarnelen in einer Mangosof3e
Grilled, roasted king prawns in a mango sauce

Klein Beilage Salat 2.10 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

18,50 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €




RIND-SPEZIALITATE

78. Beef Curry G, H
Frisches Rindfleisch in einer Currysof3e
Fresh Beefin a curry sauce

79. Reshmi Beef L = =

Frisches Beef an Kokosraspeln und in einer roten sudindischen Currysauce gegart

Fresh Beef on coconut chips and cooked in a red South Indian curry sauce

80. Beef NilgiriG,H =

Frisches Rindfleisch mit Minze, frischem Koriander und Spinat in
KokosnussmilchsofRR3e

Fresh Beef with mint, fresh coriander and spinach in coconut milk sauce

81. Mango Beef L
Frisches Rindfleisch in Mango und Mandel-Sahne-SoR3e
Fresh Beef in mango and almond cream sauce

82. Beef JhalfreziG,H = =
Frisches Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika und Ingwer in Currysof3e
Fresh Beef with onions, peppers and ginger in curry sauce

83. Beef Korma L
Frisches Rindfleisch in Mandel sahnesof3e
Fresh Beef in walnut sauce

BIRYANIS (REISGERICHTE)

84. Chicken Biryani
Reis zubereitet mit frisches Hanchenbrustfilet, Mandelnh und Rosinen
Rice cooked with fresh chicken breast fillet, almonds and raisins

85. Lamm Biryani
Reis zubereitet mit frisches Lammfleisch, Mandeln und Rosinen
Rice cooked with fresh lamb, almonds and raisins

86. Mix Biryani

Reis zubereitet mit Hdhnchen Lamm, und Rind
Rice prepared with chicken, lamb, and beef

THALI - SPEZIALITATEN

87. Ayurveda Thali G, H (fiir 2 Personen)
Sechs verschiedene Gerichte mit Raita, Salat und Reis
Six different dishes with raita, salad and rice

88. Shimla Thali G, H (flir 2 Personen)

FUnf verschiedene Fleisch und ein vegetarisches Gericht mit Raita und Salat
Five different meat and one vegetarian dish with raita and salad

188. Shimla Premium Grillplatte (flir 2 Personen)
Verschiedene mariniert Hahnchen brust Filet
Lamm Filet, Ente Filet und Garnelen, Aus Lehmoffen. Inklusiv Mango Creme fur 2

Klein Beilage Salat 2.10 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

16,50 €

18,50 €

18,50 €

42,00 €

46,00 €

56,00 €




VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

89. Paneer Goa
Hausgemacht Kase mit Kokosnussmilch, koriander und Ingwer
Homemade cheese with coconut milk, coriander and ginger

90. Malai Koftas G, H

KloBchen aus Gemuse, gefullt mit NUssen und Gemuse in einer Mandel-
Sahnesof3e

Dumplings of vegetables stuffed with nuts and vegetables in an almond
cream sauce

91. Shahi Beiigen
Auberginen mit Hdusgemachte Kase und Ingwer in Mandel-Cashew-Sol3e
Aubergines with homemade cheese and ginger in almond-cashew sauce

92. Dal Makhni G, L
Indische Linsen mit Ingwer, GewUrzen und Butter
Indian lentils with ginger, spices and butter

93. Palak Paneer G
Hausgemachte indischer Kase mit Spinat und Ingwer
Homemade Indian cheese with spinach and ginger

94. Shahi Paneer G, H
Hausgemachte indischer Kase mit NUssen in Tomaten-Mandel-Sahnec
Homemade Indian cheese with nuts in tomato and almond cream sauce

95. Channa Masala L
Kichererbsencurry mit Kartoffeln, Tomaten und Ingwer
Chick pea curry with potatoes, tomatoes and ginger

96. Sabji Koftas
KloRchen aus frischem Gemuse in einer Curry Sol3e
Dumplings of fresh vegetables in a curry sauce

97. Karahi Paneer G, H
Hausgemachte Kase mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln
Homemade cheese with tomatoes, peppers and onions

98. Mixed Vegetable
Frisches GemuUse mit Kokosnussmilch, Koriander und Ingwer
Fresh vegetables with coconut milk, coriander and ginger

99. Mango Paneer
Hausgemacht Kase mit mango mandel Sahnesol3e
Homemade cheese with mango almond cream sauce

100. Bengan Bhartha -

Auberginen gegrillt und gehackte mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Koriander
Aubergines grilled and chopped with ginger, tomatoes, onions and coriander

101. Vegetable Jalfrezi
Frische gemischte Gemuse in ein Scharfe Sé3e
Fresh mixed vegetables in a hot sauce

102. Paneer Lababdar
Gehackte mix Paprika, Tomaten sahne Sol3e, S613 und Scharfe

ggthopped mixed peppers, tomato cream sauce, sauce and hot sauce
\\ N
) )

Klein Beilage Salat 2.10 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,50 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

14,90 €

16,50 €

14,90 €




NACHSPEISEN

103. Gulab Jamon G

Ballchen aus Milch, in Honig gebacken
Milk balls baked in honey

104. Mangocreme mit Vanilleeis G, H
Hausgemachte

Homemade

105. Gajer Halwa

Geriebene Karotten mit mandeln und Pistazien mit Honig garniert
GCrated carrots with almonds and pistachios garnished with honey

JOGURT GETRANKE

Mango Lassi

Lassi Salzig

WARME GETRANKE

Esspresso

Kaffe

Doppelt Esspresso
Chai (Tasse)
Jasmine Tee

Gruner Tee

5,50 €

5,50 €

4,90 €

4,90 €

3,00 €
3,50 €
3,50 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €




Tafelwasser

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Cola / Cola Zero / Sprite / Fanta

Lychee schorle

Apfelsaft Schorle

Rhabarber Schorle

Spezi

Maracuja-schorle

Mango-schorle

Johannisbeer-schorle
Guava Schorle

Cranberry Schorle

Aqua Monaco perlend
Aqua Monaco perlend
Aqua Monaco naturell

Aqua Monaco naturell

MINERALWASSER

0,41

1,01

0,4 |

0,4 |

0,41

0,41

0,51

0,41

0,41

0,41

0,4 |

0,41

0,33 1
0,751

0,33 |

0,75 |

4,50 €

4,50 €

4,90 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

3,00 €
6,50 €
3,00 €

6,50 €




WEISSWEINE

Lugana Doc Cadei Frati

Trapiche Oak Cask Chardonnay

Riesling Pfalz

ROTEWEINE

Primitivo Doppio

Entrecote Gourmet Pére Fils
Marlot Cabernet

Rioja Crianza

Trocken

Trocken

Trocken

Trocken

Trocken

Trocken

0,21
0,51

0,751

0,21
0,51

0,751

0,21
0,51

0,751

0,21
051

0,751

0,21
0,51

0,751

0,21
0,51

0,751

7,50 €
18,50 €
29,00 €

6,50 €
16,50 €
24,00 €

6,50 €
16,50 €
24,00 €

6,50 €
16,50 €
24,00 €

6,50 €
16,50 €
24,00 €

6,50 €
16,50 €
24,00 €




BIERE

Helles vom Fass 0,51 4,30 €
Helles vom Fass (Augustiner) 0,51 490 €
Radler 0,51 4,30 €
Alkoholfreis Bier 051 4,50 €
Dunkel Bier Bier 051 4,50 €
HefeweiBbier 051 4,30 €
HefeweiBbier dunkel 051 4,70 €
Weif3bier alkoholfrei 051 4,70 €
Colaweif3en 051 4,30 €
Russen 051 4,30 €

LIKORE & SCHNAPSE

Grappa 40% 2¢l 3,50 €

Old Monk Rum aus Indien 42,8% 2¢l 3,50 €

Mango Schnaps 38% 2cl 3,50 €




HAUPTALLERGENE IM UBERBLICK | 5@

A= Clutenhaltiges Getreide Dazu gehoren: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut,
Emmer, Einkorn,Grunkern Beispiele: Weizen, Roggen, Gerste, Hafer,Dinkel,Karmut,Emmer,
Einkorn, Grunkern, Griel3,Kleie, Graupen, Bulgur, Couscous, Weizenkeimlinge,Weizenkeimol

B=Krebstiere und Krebserzeugnisse Dazu gehdren:Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Hum-
mer,Scampi Beispiele: Shrimps-Paste u. a. Asiatische WuUrzpasten

C= Eier und Eiererzeugnisse Beispiele: Vollei,Volleipulver, Eigelb, Eiklar, Eiprotein, FlUssigei,
Gefrierei, Lipovitellin, Trockenei, E 322 = Lecithin (El), E 1105 = Lysozym (Ei)

D= Fisch und Fischerzeugnisse Dazu gehoren: Alle Fischarten Beispiele: Fischgelantine,
Fischextrakt,Fischsauce, Anchovispaste

E= Erdnusse und Erdnusserzeugnisse Dazu gehoren: Alle Erdnusssorten Beispiele: Erdnusse
gerostet,Erdnussdl, Erdnussflocken, Erdnussmehl, Erdnussbutter F = Soja Dazu gehoren: Alle
Sorten von Sojabohnen Beispiele: Edamame, Miso, Sojadrink, Sojaflocken, Sojamehl, Sojadl,
Sojapaste, Sojasauce, Sojasprossen, Tamari, Tofu, E 322 = Lecithin (Soja), E 426

Sojabohnen- Polyose, Yuba

G= Milch und Milcherzeugnisse (einschlie3lich Laktose) Dazu gehéren: Kuhmilch Beispiele:
Butter, Buttermilch, Butterschmalz, Creme fraiche, Joghurt, Kasein(ate), Kase, Lactose,
Magermilch, Milcheiweif3, Milchpulver, Molken, Quark, (saure) Sahne, Sauermilch

H= Schalenfrichte Dazu gehdren: Mandeln, HaselnUsse, Walnusse, Pistazien, Paranusse,
Pekannusse, Makadamianusse, QueenslandnUsse, CashewnuUsse Beispiele: gemahlene,
gehobelte etc. NUsse, Nusspasten, Nusscremes, Nussmus, gerostete NUsse, entsprechende Ole

I=Sellerie Dazu gehdren: Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie Beispiele: Sellerieblatt,
Selleriesamen, Selleriesaft, Selleriesamen-Oleoresin, Selleriepulver (auch in GewUlrzen und
Krautermischungen), Selleriesalz = Senf Beispiele: Senfkérner, Senfpulver, Senf, Senfdl,
Senfsprossen

K= Sesam Beispiele: Sesamsamen, Sesammehl,Sesampaste ( Tahin), Sesamsalz (Gomasio),
Sesamal

L= Schwefeldioxid und Sulfite ab 10 mg/l oder kg Dazu gehdren: E 220 - E 228 Beispiele: Mit
Schwefel behandelt: Trockenobst, getrocknetes Gemuse, Pilze, Tomatenpuree,
Kartoffelprodukte, Wein

M= Lupine Beispiele: Lupinenmehl, Lupinenprotein, Lupinenkonzentrat, Lupinenisolat

N= Weichtiere Dazu gehoren: Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle
Muscheln, Austern Beispiele: Austernsauce
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